
   
NOS ENTRÉES 

Assiette  de charcuteries 
Camembert rôti au miel 

Rillettes de sardines au fromage frais 
Oeufs cocotte à la fondue de poireaux 

Salade de gésiers de canard confits et magrets séchés 
Entrée du jour 

Avec supplément 6€ 
Assiette de foie gras mi-cuit au lillet blanc 

   Noix de St Jacques et sa crème de bourbon 
 Cassolette de  Ris de veau aux cèpes 

NOS PLATS 

     Pièce de boeuf au grill sauce du moment 
     Filet de merlu à la plancha sauce vin blanc 
     Brochette de filet de poulet sauce yakitori 
     Andouillette de Troyes au grill sauce cidre 

Parmentier de canard salade verte (suppl 3,50€) 
     Plat du jour 

       NOS DESSERTS 

Tiramisu breton 
Profiterole à la bordelaise 

Carpaccio d’ananas et sa boule coco 
Crème brûlée à la vanille 

Brebis et sa confiture de cerise noire 
Dessert du jour 

   Avec supplément de 3,50€ 
Café ou thé gourmand 

Chocolat ou café liégeois 
Dame blanche 

Colonel 

NOS GARNITURES 

Frites ou riz ou salade ou garniture du jour 
Supplément garniture 3€ 

   

       ENTRÉE+ PLAT  20,50€ 

PLAT + DESSERT  20,50€ 

     ENTRÉE +  PLAT + DESSERT  24,90€ 

       

 ENTRÉE OU DESSERT DU JOUR  9,00€ 

          PLAT DU JOUR   14,90€ 
  

PLANCHE APERO  12,00€ 
PLANCHE MIXTE    15,00€



 
SUGGESTIONS ENTRÉES 

Assiette de foie gras mi-cuit  15,90€ 
Ris de veau aux cèpes  14,90€ 

 Noix de st Jacques et sa crème de bourbon  15,90€ 

SUGGESTIONS PLATS 

Entrecôte 350G sauce du moment  25,00€ 
Burger de canard LBE  18,90€ 

Poêlée de calamars au beurre d’ail et persil  18,50€ 
Dos de cabillaud rôti en croûte d'herbes  25,00€ 

Ris de veau aux cèpes 25,00€ 
Noix de st Jacques à la crème de bourbon 27,00€ 

SUGGESTIONS DESSERTS 

Dame blanche 
Chocolat ou café liégeois  7,60€ 

Café ou thé gourmand  8,00€ 

SALADES GÉANTES 

LA CÉSAR 16,90€ 
Salade, tomates, poulets grillés, maïs, parmesan, sauce césar. 

LA CHÈVRE 15,90€ 
Salade, tomates, magrets de canard séchés, toasts de chèvre chaud au miel. 

LA LANDAISE 19,90€ 
Salade, tomates, magrets de canard séchés, gésiers de canard confits,  

pignons de pin, foie gras mi-cuit sur toast. 

LES VÉGÉTARIENS 

Steak Veggie à cheval garniture aux choix 16,90€ 

MENU FRIPOUILLE 12,00€ (jusqu’a 12 ans) 

Boissons aux choix (limonade, coca ou sirop) 
Pièce de boeuf grillé, pavé de merlu à la plancha ou brochette de poulet 

 ( frites, riz ou garnitures du jour) 
1 boule de glace, crème brûlée ou dessert du jour 

PLANCHE APÉRO 12,00€ 
PLANCHE MIXTE 15,00€


